\/om‘peisen

Kra’uterp]tannliuclﬁen
Ge]EUHJc mit Qduckeﬁacks und Meewettic% — EviscH{a’se amE
IQucco|a — Karo{:{:ensabt und Cqu&wessing

4,00 Euro

Danieﬁ:er riner S argel
g parg
AU}E Tomatencavpaccl'\io, Vinaigreﬂ:e und Baguette

5,40 ‘EU‘I”O

SUPP@I’W

l:vanzb’siscl'\e Zwiehelsuppe mit Dm”mesanlﬁauge
4,20 ‘EU‘I”O

Hehﬁtaer IQinJe‘r*Eoui”on
mit WUmebemUsechrei}Een und EierHocLLen

4, 80 J;uro

Mangoucremesuppe

MH: Creme F‘r’aicke und gerducher{:en Lac%sstwei]ten
5,10 Euro

Whﬂ winschen guten Appe{:it!



\/eg etamisch

Ka’sespdt2|e
MH: I'mem%a}q:em |<dse, roten Z\X/ie|:>e‘n und Fﬂisc%er Dete‘ﬂsihe

7,00 J;uro

Spinat — Mozzm”e”a — Gratin
Mit Kar{:oﬁteh] und geschmoﬁ:en Tomaten m Davmesanl@'r'ocken

8,50 J;uwo

,,K‘oster Heht'ta Sa|at“
AuswaM von mawlﬁt]t'r'isclwen B|atfsa‘aten mit Tomaten, GurLLen,

Dapri\{a, gelwatenen Ckampignons‘, getrocLLneJcen Toma{:en,

Croutons und WeicH{a'se, \/inaigwﬂetjce oder kausgemacl’ﬂ:es Dressing
0,00 J;uwo

wi‘r’ winschen guten Appe{:it!



Mauptgewic%te

Hd%nc%enhrusﬂtde{: in Knuspewpana&e
MH: Cqu — C|’1i|i — Sauce, Kaisemclﬁoten, Dapvilia unA Qeis

12,00 Euwo

Du{:engesclﬂne{:zeltes

AU}E IQéjchH:a|eT> mit Zucclwini, DF]F}Eerhngen unJ Clwe‘rrr’t_}tomaten

13,40 J;uro

Gegratene Sclﬂweine}E”eJcmeAaiHons

Mit Qa%msauce, D]Eannengem'uge und Dasta
I4,80 J;uro

,,wiene‘r’ Scl‘mitze|“
Daniertes Ka'hssc%nit2e| mit Dommes Fwites und Sa|atfe”e‘r>

Ié,5O J;uro

IQU mpstea ’ 200g

Mit Ka%oFFe|spa|ten, Krduterqua‘nli unJ Sa|atte||ev’
|8,’ZO J;uro

’Qosa gel:ratenew J—lasem’UCI{en

Mit Kra’utewlﬁawo{ﬁcen, Sl’\ewqra%msauce und Tlﬁqmianlﬁaﬁ:oge%
18,80 J;u1°o

wi‘r’ winschen guten Appe{:it



| icch

Gehratenes ZanAerHe{:

MH: Zitronensauce, B|at{:spinat und Butterliar{:o{:]te“
IS,GO J;uvo

l:iscl'\p]canne ,,K|ostev J—Iehﬁta“
WUT’}EG‘ von versc%ieAenen J:iscl'nmets mit Z\X/iege‘n und Meeres]ﬁr’UcJﬂten

in einer |eic%ten Di”rakmsauce,

dazu Dasta und ein Sa|aﬂ:e”e7’
14,00 J;uro

GeJUnsteJces Steinbeigemmet an Qies‘ingsckaum
mit Dapwilia — Lauc% — @emUse und Di|||{artoFFe|n

13,50 Euro

IQegenEogemEore”e ,,I\/I(J'Herin“
MH: zer|assenev Butter, Detersi‘ienlaarto{{e%, unJ GemUseEuI{eﬂ:

Ié,SO J;uro

wi‘r’ winschen guten Appe{:it!



Desseﬁc (S—( dee

SUBes Susti
Mit Sclﬁol{o|aAen — |ng\xxe1° - Sauce

4,50 ‘EU‘I”O

GeEaCI{enes Eis
VaniHeeis m Co*r’n]qal{es — '<OLLos — Man{:e| gel)aclien mit F‘ﬂiscl\em OL}S{: und
SckoLLobAensauce

4,00 Euro

KUP[}islﬁe‘r’npamEait
MH: K'lejisl{e‘r*n'cﬂ und F‘r’isclwem QL)S'[Z
5,80 J;uro

l:ranz'dsisclwe deeauswaH
EUH}E ausgewa’Mte Franzb’siscke l—lar{:- und Weic%- deesor{:en

10,50 Euwo

wi‘r’ winschen guten Appe{:it!



Qegiona’e Geﬁc%te

,,WUT’ZHG]SCLT“
aus Scl’mweineﬂeisclﬁ, tberbacken mit hemkmﬁtem |<a'se
dazu Toas{: und Zitwone

4,50 J;uro

Mans]ceuer So|janl{a nach AT’JC des Hauses
mit einer Zitronenscjweihe und Sa'me

3,50 J;uro

MGHS]C6|A6T’ S(_)lze**/****
Mit [Remouladensauce Vemteinert mit Gewuwgurl{en und / wiebeln,

dazu Bvatl{aﬁcoﬁte% mit Majo*r’an

7,50 J;uro

,,Bauermt'r’ulwst()cl{“
MH: Bvatlia‘rﬂ:owt]te%, Eier’n, Sclﬁinlﬁen _ und Zwiegel\X/Um[e|n,
Ge\X/Umguvl{e, ge':watenes W(J'mtcl'\en und Sa’at

7,70 J;uro

Scl‘mitze‘ mit F‘niscL\en Ckampignons In

einer |eic%ten Krdutewalwmsauce, dazu Buttevspdtﬂe
2,50 Eu*r’o

Whﬂ winschen guten Appe{:it!



